
FÖRRÄTT

Sikromsmousse på skärgårdslimpa, picklad rödlök

VARMRÄTT

Stekt röding med vitvinssås och 
smörfräst rotselleri med västerbottensost 

eller

Oxfilé med rostad vitlökssås och 
svartpepparstekta champinjoner

DESSERT

Nötmaräng med vitchokladcrème och  
romsmaksatt chokladsås

PRISER

3-rätters meny 430:–  2-rätters meny 400:–
Förrätt 100:– Varmrätt 315:– Dessert 90:–

VECKANS MENY
Restaurang Rospiggen

Har du allergier, eller vill veta mer om köttets ursprung? Fråga gärna vår personal.



FÖRRÄTT

Soja- och ingefärsmarinerad rökt tofu med  
limepicklad gurka, mango och wasabimajonnäs

VARMRÄTT

Stekost med boveteragu, sirapsbakad butternutpumpa 
och rostad auberginemajonnäs

DESSERT

Nötmaräng med vitchokladcrème och  
romsmaksatt chokladsås       

PRISER

3-rätters meny 360:–  2-rätters meny 330:–
Förrätt 100:– Varmrätt 245:– Dessert 90:–

VECKANS 
VEGETARISKA MENY

Restaurang Rospiggen

Den vegetariska menyn går att få vegansk.
Har du allergier? Fråga gärna vår personal.


