JOSEPH DROUHIN CHASSAGNE -MONTRACHET 1ER CRU 'MORGEOT" MARQUIS DE
LAGUICHE

Producent: Domaine Joseph Drouhin
Argéng: 2022

Land: Frankrike

Region: Bourgogne

Volym: 750 ML

Alkoholhalt: 13 %

Kollistorlek: 6

En rik och elegant vit Bourgogne fran det historiska Premier
Cru-laget Morgeot, dar kalkrik margel bidrar med struktur och
finess. Doften bjuder pa aprikos, citrus och vita blommor med %
subtila toner av kryddor och fat. Smaken ar silkeslen, fyllig och Ty~
valbalanserad med imponerande langd. Vongeal
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OM PRODUCENTEN: ~

Joseph Drouhin ar en av Bourgognes mest ikoniska och respekterade vinproducenter, med en historia som stracker sig tillbaka
till 1880. Under mer an 140 ar har familjen byggt upp ett av regionens framsta vingardsinnehav, med mark i nagra av
Bourgognes mest eftertraktade appellationer fran Chablis i norr till Céte de Nuits, Cote de Beaune, Céte Chalonnaise och
Maconnais i séder. Idag omfattar egendomen omkring 100 hektar.

Sedan bérjan av 2000-talet leds verksamheten av den fjarde generationen Drouhin. Syskonen Frédéric Drouhin (president och
foretagsledning), Véronique Boss-Drouhin (chefsvinmakare), Philippe Drouhin (ansvarig for vingardar och biodynamisk odling)
samt Laurent Drouhin (internationell marknads- och varumarkesutveckling) arbetar tillsammans for att utveckla familjens
verksamhet och forvalta dess unika arv. Var och en har en tydlig roll men férenas av samma filosofi: att lata varje vingardslage
uttrycka sin egen identitet med stérsta mojliga respekt for natur och ursprung.

Drouhin var pionjérer inom ekologisk och biodynamisk odling i Bourgogne och inledde omstallningen redan under 1980-talet.
Under ledning av Philippe Drouhin har samtliga vingardar successivt 6vergatt till ekologiska och biodynamiska arbetsmetoder
med malet att forstarka terroiruttrycket och bevara den biologiska mangfalden. Skérdeuttag halls 1aga, allt skérdas for hand
och vinifieringen anpassas individuellt efter varje vingard och argang. Resultatet ar eleganta och nyanserade viner dar balans,
finess och lagringspotential star i centrum.

Producentens portfolj omfattar allt fran Bourgogne Cote d'Or och byviner till ndgra av Bourgognes mest prestigefyllda Premier
Cru- och Grand Cru-viner. Bland de mest kdnda finns Clos des Mouches, Musigny, Bonnes-Mares, Corton-Charlemagne,
Montrachet och flera framstaende vingardar i Chablis.

DRRUVA:
Chardonnay

VINGARD:

Morgeot ar ett historiskt Premier Cru-lage i Chassagne-Montrachet. Vingardarna breder ut sig 6ver en svagt sluttande mark
kring den gamla Abbaye de Morgeot, dar munkar odlade vin langt tillbaka i Bourgognes historia. Morgeot ar kant for generosa
och kraftfulla vita Bourgogneviner som samtidigt behaller den mineralitet och finess som kannetecknar Chassagne-
Montrachet. Jordmanen bestar av kalkrik margel.

TILLVERKNING :

Druvorna skordades for hand i ventilerade lador och sorterades noggrant vid behov. Hela klasar pressades langsamt i
pneumatisk press och efter latt sedimentering gick vinet 6ver pa fat. Bade alkoholjasningen och den malolaktiska jasningen
sker pa ekfat och darefter fortsatter lagringen pa fat. Totalt ligger vinet 16-18 manader pa franska ekfat, varav omkring 20-25
% ar nya. Vinerna provas varje vecka under élevage.

PASSAR TILL:

Smorstekt halleflundra med beurre blanc och I6jrom, kalv med murklor och graddig sky eller hummer med brynt smor och
rostad blomkal.

DRYCKESFONSTER:
Optimal konsumtion efter 8-10 ar med en lagringspotential pa upp till 15 ar i sval kallare.





